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報道機関各位 

農林水産部農務課長  

 

令和８年度第１回函館市ワインアカデミーの開催に係る取材および報道について(依

頼) 

 

このことについて，下記のとおり実施いたしますので，取材および報道方よろしくお願

いいたします。 

記 

 

  令和８年度第１回函館市ワインアカデミー 

    日 時 ： 令和８年５月１７日（日） １５：００～１７：３０頃 

    場 所 ： ド・モンティーユ＆北海道ワイナリー（桔梗町） 

    概 要 ： 日本版ワインカクテルをつくろう，ペアリング体験 ほか 

    参加費 ： ２，０００円 

    申込み ： Googleフォーム（https://x.gd/juRge） 

にてお申込みください。 

    受付期間：４月２３日（木）から２９日（水）まで 

         ※定員（２０名）を超えた場合は抽選となります。 

     

   

                             [市担当課] 

農林水産部 農務課 

     電話：0138-21-3341 
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Let's enjoy wine!Let's enjoy wine!

ワインをリキュールと炭酸で割る！？

函館の生産者のワインと
ペアリング体験

イタリアで流行している「アペロールスプリッツ」というワインを使ったカクテルをご存じ
ですか？ワインは割って飲んでもいいんです！とにかく自由に楽しめることが大切。
ワイン専門家がみなさまにそんなワインの楽しみ方をじっくり教えます！

講師の鹿取みゆきさんが
ワインは自由！を教えます

ド・モンティーユ＆北海道とおおぞら葡
萄園のワインとのペアリングを体験。

自分好みのワインカクテルを作ってみ
ましょう。気分はバーテンダー！

（函館市桔梗町）

日本ワインブドウ栽培協会代表理事
フード＆ワインジャーナリスト　など

自宅でできるワインの楽しみ⽅を学ぶ

de Montille&Hokkaido

申込は
コチラから

函館市農林水産部農務課

日本版アペロールスプ
リッツをつくろう！

申込締切：４月２９日（水）
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